
 

 
 

 

 

Menuforslag 2026  
 

Kuvertpriser er for fester på max 7 timer 

Fester på max 12 timer tillægges 180 kr. pr kuvert 

Fester på 12+ timer tillægges 250 kr. pr kuvert 

 

OBS! Følgende er blot forslag, vi kan i princippet (næsten) lave lige hvad I ønsker 

Velkomstdrikke 
 

Mousserende vin fra Vibegaard ……………………………………………………………. 40,- kr 

 

Mousserende hyldeblomst (Alkoholfri) …………………………………………………….. 40,- kr 

 

Cava, semi seco…………..…………………………………………………………………. 50,- kr 

 

Vintersymfoni fra Vibegaard .………………………………………………………………. 50,- kr 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

Forretter  
 

Smag Marsken …….………………………………………………………………………… 120,- kr 

Portionsanretning, med 5 små traditionelle retter af lokale råvarer 

 

Fiskeanretning m tunmousse, laks, rejer, brød og dressing .…………………………………. 110,- kr 

 

Varmrøget laks m flødestuvet spinat og brød ………………………………………………..   95,- kr 

 

Tarteletter m. høns eller skinke ….……………………………………………………………   75,- kr 

 

Årstids bestemte supper m tilbehør …………………………………………………………….   75,- kr 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

Hovedretter 
Serveres som buffet eller på fade ved bordet 

 

Vælg 1-2 slags kød og 1-2 af hver slags tilbehør …………………………………………….. 205,- kr 

 

Rosmarinmarineret svinekam 

   

Appelsinmarineret kalkun  

 

Svinemørbrad  

 

Snysk med 3 slags skinke 

  

Svinekam stegt som vildt  ……………………………………………………………………… + 15,- kr 

 

Kalvefilet ………………………………………………………………………………………. + 30,- kr 

       

Vadehavslam  ……………………………………………………………………………….… + 30,- kr 

 

Oksemørbrad ………………………………………………………………………………...... + 35,- kr 

      

        

Tilbehør  
Kartofler  

- Alm. Kogte kartofler 

- Kartoffel gratin 

- Flødekartofler m. porer 

- Krydrede ovnkartofler 

 

Sovse 

- Sky sovs 

- Brun sovs 

- Bearnaise 

- Rødvinssauce 

- Champignon  

- Whiskeysauce 

- Appelsinsauce (kalkun) 

 

 Salater  

- Tomatsalat  

- Broccolisalat 

- Spidskålssalat  

- Mormor-salat (kun sommer) 

- Waldorfsalat 

- Rodfrugter 

 

 



 

 

 

   

 

 

 

Desserter og kaffe 
 

Hjemmelavede islagkager m pynt …………………………………………………….…….... 100,- kr 

 

Ostebord m lokalt ost, kiks og frugt …………..………………………………………...………  115,- kr 

 

Portionsanretning med smagsprøver på sønderjysk kaffebord ………………………………....  100,- kr 

 

Brownie m. hjemmelavet is og hindbærsauce …………………………………………………   85,- kr 

 

Fromage i skåle, fx citron, mokka mm …………………………………………………………. 85,- kr 

 

Desserter i glas, fx fløderand, chokolademousse, æblekage, rabarbertrifli m kage ………..... 85,- kr 

 

Brø’torte og 2 slags småkager…………………………………………………………………. 85,- kr 

 

Kaffe/the …………..…………………………………………………………………………. 25,- kr 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

Natmad 
 

 

Hotdogs m tilbehør ………………………………………………………………………… 95,- kr.  

 

Boller med pålæg, ost og grønt ……………………………...…………………………….. 85,- kr. 

 

Årstids bestemt suppe m tilbehør…………………………………………………………..... 75,- kr. 

 

 

 

 

 

 

Drikkevarer 
 

Fri øl, sodavand og husets vin i max 7 timer ……………………………………………… 265,- kr 

 

 

Priser efter forbrug 

 

 

Husets vin …………………………………………………………………………………. 195,- kr 

 

Påbegyndt fadølsfustage (20 liter)…………………………………………………………. 1500,- kr 

 

Flaske øl …………………………………………………………………………………... 40,- kr 

 

Saft fra Vibegaard…………………………………………………………………………. 35,- kr 

 

Sodavand …………………………………………………………………………………. 35,- kr 

 

Bailey/cognac/portvin 2cl …………………………………………………………………. 40,- kr 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

Faste menuer (max 3 timer) 
 

Daglejerens frokost  ………………………………………………………………………. 200,- kr 

 

Et dejligt, mættende måltid  

- Solæg 

- Brød og lokale pålæg 

- Lun ret fx leverpostej, tartelet, suppe e.lign. 

- Lokale ost m brød/kiks 

- Kort fortælling 

 

 

Marskbondens menu ………………………………………………………………………. 260,- kr 

 

Traditionelle sønderjyske egnsspecialiteter med gode lokale råvarer. Inkl. lun ret.  

 

- Smag Marsken 

- Lun ret fx leverpostej, tartelet, suppe e.lign. 

- Lokale ost m brød/kiks 

- Fortælling og rundvisning 

 

 

 

Digegrevens menu ………………………………………………………………………. 295,- kr 

 

Traditionelle sønderjyske egnsspecialiteter med gode lokale råvarer. Inkl. lun ret og kaffe 

 

- Smag Marsken 

- Lun ret fx leverpostej, tartelet, suppe e.lign. 

- Lokale ost m brød/kiks 

- Kaffe og et godt råd 

- Fortælling og rundvisning 

 

 


